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В результате освоения дисциплины у обучающихся должны быть сформированы
компетенции с соответствующими индикаторами их достижения:
- ПК-5.1: Применяет стандартные и инновационные методы оценки качества сырья,

полуфабрикатов и готовой продукции;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Стандартные и инновационные методы контроля состава и свойств растительного
сырья и продуктов питания» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения очная. Семестр 2.
1. Состояние и основные направления развития методов контроля качества сырья и готовой
продукции. Значение и классификация измерительных методов контроля.. .
2. Гравиметрические методы контроля качества сырья и готовой продукции.. .
3. Оптические методы контроля качества сырья и готовой продукции.. .
4. Химические и электрохимические методы исследования качества сырья и готовой
продукции.. .
5. Комбинированные и гибридные методы исследования качества сырья и готовой
продукции.. .
6. Хроматографические методы контроля качества сырья и готовой продукции.. .
7. Реологические методы контроля качества сырья и готовой продукции.. .
8. Радиометрические методы контроля качества сырья и готовой продукции.. .
9. Применяет стандартные и инновационные методы оценки качества сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции.. .
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