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Направленность (профиль): Технология продуктов общественного питания
Общий объем дисциплины – 4 з.е. (144 часов)
Форма промежуточной аттестации – Экзамен.
В результате освоения дисциплины у обучающихся должны быть сформированы
компетенции с соответствующими индикаторами их достижения:
- ПК-3.2: Анализирует параметры технологических процессов производства продукции

общественного питания;
Содержание дисциплины:
Дисциплина «Экспертиза пищевых продуктов» включает в себя следующие разделы:
Форма обучения заочная. Семестр 9.
1. Введение, цели задачи экспертизы продукции в общественном питании. Цели задачи
экспертизы пищевой продукции в системе общественного питания. Основные термины и
определения в области экспертизы пищевой продукции.
2. Контроль качества технологических процессов производства продукции общественного
питания. Контроль качества продукции, осуществляемый на предприятиях общественного
питания. Личный бракераж. Талоны качества. Экраны качества. День оценки качества..
3. Экспертиза продукции общественного питания, проводимая технологическими и
санитарно-технологическими лабораториями. Контроль качества продукции общественного
питания, осуществляемый технологическими пищевыми
лабораториями. Контроль качества продукции общественного питания, осуществляемый
санитарно-технологическими пищевыми лабораториями.
4. Органолептический анализ качества продукции общественного питания на разных
стадиях технологического процесса. Основные положения органолептического анализа и
порядок проведения органолептической оценки продукции общественного питания (бракераж).
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